
 

 

 

18-ая Международная научно-практическая конференция 

«МЕЖВИДОВЫЕ РАЗЛИЧИЯ ХИМИЧЕСКОГО СОСТАВА РАСТИТЕЛЬНЫХ 

ЛЕЦИТИНОВ И ИХ ФУНКЦИОНАЛЬНЫХ СВОЙСТВ» 

Санкт-Петербург, 4-5 октября 2023г. 

 

4 октября  

9.00-10.00 – Приветственный кофе-брейк и регистрация участников  

10.00-10.15 Приветственные речи, вступление  

 

Лисицын Александр Николаевич, д.т.н., директор ВНИИЖ,  

Федоров Александр Валентинович, д.т.н.  Заместитель директора по 

научным вопросам 

Тема: Современные направления развития масло-жировой индустрии в 

России 

10.40-12.00   Секция 1:  

Характеристика химического состава и функциональных свойств, 

промышленных образцов лецитинов и других продуктов рафинации 

растительных масел. 

 

10.40-11.00    

Бутина Елена Александровна , д.т.н., проф.,  КубГТУ, Краснодар. 

Тема: "Фракционный состав полярных липидов лецитинов" 

 

11.05-11.25 

Мирошниченко Лидия Александровна. к.б.н., заместитель директора по 

науке ООО «Русская Олива»,  Васильева Светлана Ильинична, к.ф.н., 

доцент Воронежского государственного университета. 

Тема: «Фосфолипиды амаранта» 

 

11.30-11.55-Тимошенко Юлия Александровна, к.т.н.  ООО «Протеин плюс»  –  

https://ilpc.ru/


 

 

Тема: Обзор  (по материалам) патента «Способы улучшения 

функциональности лецитина и их применение» 

 

 

12.00-12.30  Кофе-брейк  

 

12.30- 14.30 Секция 2: 

Технологии производства продуктов функционального и 

специализированного назначения и характеристика их медико-

биологических свойств . 

12.30-12.50 

Красильников Валерий Николаевич, д.т.н, проф., академик МАХ, ООО 

«Протеин плюс», Санкт-Петербург.  

Тема  « Фосфолипиды и пищевая инженерия». 

12.50-13.10 

Викторова Елена Павловна, д.т.н., проф. Краснодарский  НИИ  хранения и 

переработки сельскохозяйственной продукции ,  

Лисовая Екатерина Валериевна: к. т. н.   Краснодарский НИИ хранения и 

переработки сельскохозяйственной продукции  

Тема: «Влияние особенностей химического состава модифицированных 

лецитинов на эффективность проявления биологически активных свойств». 

13.10-13.30 

Гапонова Лилия Валентиновна, к.т.н. зав отд. леч.-проф. и дет. питания 

ВНИИЖиров, Полежаева Татьяна Андреевна, к.т.н. ст.н.сот. отдела леч.-

проф. и дет. питания ВНИИЖиров, Матвеева Галина Алексеевна, н. сот. 

отдела лечебно-проф. и дет. питания ВНИИЖиров 

Тема: Использование лецитинов в качестве эмульгатора и биологически 

активной добавки в продуктах лечебно-профилактического и детского 

питания на растительной и комбинированной основе. 

13.30-13.50 

Маркина Виктория Юрьевна, к.т.н. ООО «Протеин плюс»,  

Попов Виталий Сергеевич, к.т.н., ВИР им. Н.И.Вавилова. 

Тема: «Биологически активные нутрицевтики погонов дезодорации 

растительных масел». 

 

13.50-14.10 

Ткаченко Евгений Иванович, д.м.н., проф. ФГБВОУ ВО ВМА им. С.М. Кирова 

Минобороны России 

Орешко Людмила Саварбековна , д.м.н., проф. ФГБВОУ ВО ВМА им. С.М. 

Кирова Минобороны России 

Тема: «Фосфолипиды: от фармакологических свойств к терапевтическому 

эффекту в лечении заболеваний органов пищеварения». 



 

 

14.10-14.30 

Дмитриченко Михаил Иванович, к.т.н., профессор, руководитель центра 

продовольственной безопасности Университет при МПА ЕврАзЭС 

Тема: «Роль лецитина в пищевых продуктах, предназначенных для 

функционального питания».  

14.30-16.00 Обед  

 

16.00-18.00  Секция 3:  

Перспективные направления развития технологий производства 

функциональных жиров и липидных нутрицевтиков. 

 

16.00-16.20 

Покровский Олег Игоревич, к. х. н Институт общей и неорганической химии 

им. Н.С. Курнакова РАН, Москва. 

Тема: «Сверхкритические флюидные разделительные процессы в 

переработке масличной продукции и сопутствующего сырья»  

 

16.25-16.45 

Саркисян Варужан Амбарцумович, к.б.н., ст.н.с., ФГБУН «ФИЦ питания и 

биотехнологии», Москва. 

Тема: Дифференциальное центрифугирование сложных смесей липидов 

в градиенте полярности растворителя: теоретические и прикладные 

аспекты  

16.50-17.10 

Алтайулы Сагымбек, д.т.н., проф., академик АСХН РК, КазАТУ (Казахский 

агротехнический исследовательский университет) имени С. Сейфуллина, 

Астана, Республика Казахстан 

Тема: «Технология для производства водно-масляных пищевых эмульсий из 

семян сафлора».  

 

17.15-17.35 

Арабова Зарема Михайловна, к.т.н., мл. науч. сотрудник Астраханский 

государственный технический университет, г. Астрахань, Россия, ГЕОХИ 

РАН, г. Москва, Россия 

Нугманов Альберт Хамед-Харисович, д.т.н., проф.  Тимирязевская 

академия, г. Москва, Россия 

Тема: «Лецитин из яичного желтка: извлечение, физико-химические свойства 

и применение». 

17.40-18.00 



 

 

Бараненко Денис Александрович , к.т.н., доц,  Университет ИТМО 

Ильина В.С., Тютьков Н., Борисова И.И., д.т.н., проф. Забодалова Л.А.  

Тема: «Пищевые биологически активные ингредиенты на основе липидов и 

пробиотических культур». 

 

18.00-20.30 Фуршет  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

5 октября 

10.00-12.00  Секция 4 

Актуальные вопросы анализа и переработки полярных липидов и 

терпенов  

10.00-10.20 

Ветвицкая Ксения Алексеевна:  магистрант, Герасименко Евгений 

Олегович д.т.н, КубГТУ Бутина Елена Александровна д.т.н. КубГТУ, 

Краснодар.   

Тема: «Выделение  концентрата  стеролов и  токоферолов из погонов 

дезодорации» 

10.25-10.45 

Барабашов Евгений Борисович,  генеральный директор ООО « Ласенор 

Руссия»,  , Линден Валерий Сергеевич, , инженер-химик испытательной 

лаборатории, ООО « Ласенор Руссия», г.Ростов-на-Дону. 

Тема:  «Загрязнения (вредные примеси) в промышленных лецитинах и 

подходы к определению их ПДК».  

 

10.50-11.10 

Бернд  Диль, профессор,  

Лаура Конен, студентка, 

Тема : «Современный метод ЯМР для исследования процесса окисления  в 

пищевых маслах и лецитинах» 

Докладчик : Монахова Юлия, д.х.н., профессор, СГУ. 

 

11.15-11.35 

Слободяник Маргарита Вадимовна : аспирант, Герасименко Евгений  

Олегович,  д.т.н. проф. КубГТУ, Бутина  Елена Александровна, д.т.н. проф. 

КубГТУ, Краснодар 

Тема : « Инновационный метод выделение гликолипидов из фосфатидных 

концентратов» 

11.40-12.00 

Лисовая Екатерина Валериевна: к. т. н.   Краснодарский НИИ хранения и 

переработки сельскохозяйственной продукции – 

Тема: «Способы оценки качества и идентификации растительных лецитинов 

с применением импульсного метода ядерного магнитного резонанса».  

12.00-12.30  кофе –брейк  

  



 

 

12.30-14.30 Секция 5 

Технические лецитины. 

12.30-12.50 

Бережная Александра Григорьевна, д.т.н., заведующий  кафедрой 

электрохимии, ФГАОУ ВО «Южный федеральный университет», г.Ростов-на-

Дону, Чернявина Валентина Владимировна, к.х.н.                                                                                 

Тема: « Подсолнечный и рапсовый лецитины,  как ингибиторы коррозии 

стали в нейтральных стредах».  

12.55-13.15 

Цыганова Марина Евгеньевна, к.т.н., доцент, Рахматуллина Алевтина 

Петровна д.т.н., проф. , ФГБОУВО  «Казанский национальный 

исследовательский технологический университет», Институт полимеров.  

Тема: «Фосфолипиды — природный модификатор синтетического 

изопренового каучука». 

 

Секция 6 

Развитие производства кормов с использованием лецитинов и других 

продуктов рафинации растительных масел. 

13.20-13.40 

Лютиков Анатолий Анатольевич, к.б.н.   ГОСНИОРХ им. Л.С. Берга, г.Санкт-

Петербург.                                                                                                   

Тема: «Обоснование использования льняного лецитина в кормлении рыб».    

13.45-14.05 

Красочко Петр Альбинович,  д.в.н, д.б.н., проф. Витебская государственная 

академия ветеринарной медицины,   Республика Беларусь.                                                                                                                   

Тема: « Опыт применения фосфолипидов рапса в кормлении крупного 

рогатого скота». 

14.30-15.30 обед  

16.00-18.30 Культурная программа  


